
Menu servi  pour  l ’ ensemble  de  la  table  /  Menu served  to  the  ent i re  tab le

75  €

Menu Découverte

Foie  gras  de  canard mi-cuit ,  chutney aux f igues      
Semi-cooked  duck  fo i e  gras  wi th  f i g  chutney

Amuse-bouche
Appet i zer

Sauté  de  Blanc d ’encornets  au guanciale  et  sangria  au v in rouge 
Sautéed  squid  wi th  guanc ia l e  and red  wine  sangr ia

Solomil lo  Bel lota  rôt i  au paprika fumé,  coing confit  aux épices ,  champignons
Roast  So lomi l lo  Be l lo ta  pork  wi th  smoked  papr ika ,  sp i ced  conf i t  qu ince ,  mushrooms

***

***

***

Accord mets  & vins  (4  verres  10cl )
Food and wine  par ing  (4  g las se s ,  10c l  each)

32  €

Fromage de sa ison
Seasonal  cheese

Calisson noix  de  coco,  ananas ,  boui l lon à  la  c i tronnel le  et  g ingembre
Coconut  ca l i s son ,  p ineapp le ,  l emongrass  and g inger  broth

***

***

Les  prix  sont  nets  et  le  service  compris  /  Price s  are  net  and serv ice  i s  inc luded

Orig in  o f  meats :  France .  “Our  d i shes  are  prepared  us ing  f re sh ,  s easonal  product s .  For  qual i ty  reasons  and depending  on  avai lab i l i ty ,  we  re serve  the  r ight  to  modi fy  the i r
compos i t ion .  P lease  in form us  o f  any a l l e rg i e s  or  d i e tary  re s t r i c t ions . ”

Origine des  v iandes  :  France et  Espagne.  «  Les  plats  sont  é laborés  à  base  de  produits  fra is  et  de  sa ison,  nous  nous  réservons  par  souci  de  qual i té  et  se lon
l ’arr ivage ,  la  poss ibi l i té  d ’en modif ier  la  composit ion,  et  nous  vous  remercions  de  nous  communiquer  toute  a l lergie  ou restr ict ion a l imentaire .»


