


Suprême de pintade fermière  rôt i  aux herbes ,  panais ,  chorizo,  jus  corsé
Roast  f r ee -range  gu inea  fowl  supreme with  herbs ,  parsn ip ,  chor i zo ,  r i ch  jus

Foie  gras  de  canard mi-cuit ,  chutney aux f igues
Semi-cooked  duck  fo i e  gras  wi th  f i g  chutney  

23  €

Tartelette  de  canard confit ,  crémeux de cèpes ,  ra is ins
Conf i t  duck  tar t l e t ,  c ep  mushroom cream,  grapes

19  €

Velouté  t iède de châtaignes  et  noisettes ,  blanc vapeur truffé*
Warm ches tnut  and haze lnut  ve louté ,  s t eamed truf f l e - f lavoured  whipped  egg  whi te*

19  €

29 €

Noix de Saint-Jacques  au curry  marin,  sa l icorne,  chou blanc aux agrumes
Scal lops  in  a  mar ine  curry  sauce ,  samphire ,  whi te  cabbage  wi th  c i t rus  f ru i t s

32  €

Dos de cabi l laud confit  à  la  verveine ,  r iz  noir  de  Camargue,  pistaches                   
Conf i t  cod  lo in  wi th  l emon verbena ,  b lack  Camargue  r i ce ,  p i s tach io

28 €

12  €

Crémeux chocolat  au la i t ,  pomme Golden au caramel  de  soja  
Milk  choco late  cream,  Golden  app le  wi th  soy  caramel

12  €

Sablé  vani l le  et  marron,  sauce chocolat  noir ,  éc lats  de  meringue 
Vani l la  and ches tnut  shortbread ,  dark  choco late  sauce ,  mer ingue  shards

12  €Biscuit  amande et  son crémeux café ,  mascarpone au cacao 
Almond sponge  wi th  co f f ee  cream,  cocoa  mascarpone

12  €

Calisson noix  de  coco,  ananas ,  boui l lon à  la  c i tronnel le  et  g ingembre
Coconut  ca l i s son ,  p ineapp le ,  l emongrass  and g inger  broth

18  €Menu Culotte-Courte  - 12  ans  Plat  /Dessert/Sirop
Kids  Menu (under  12yo)  -  Main  course  /  Des ser t  /  Syrup  dr ink

✦  P O U R  D É B U T E R  /  S T A R T E R S  ✦

✦  P O U R  S U I V R E  /  M A I N  C O U R S E S   ✦

✦  G O U R M A N D I S E S  /  D E S S E R T S   ✦

Les  prix  sont  nets  et  le  service  compris  /  Price s  are  net  and serv ice  i s  inc luded

Orig in  o f  meats :  France .  “Our  d i shes  are  prepared  us ing  f re sh ,  s easonal  product s .  For  qual i ty  reasons  and depending  on  avai lab i l i ty ,  we  re serve  the  r ight  to  modi fy  the i r
compos i t ion .  P lease  in form us  o f  any a l l e rg i e s  or  d i e tary  re s t r i c t ions . ”

Origine des  v iandes  :  France et  Espagne.  «  Les  plats  sont  é laborés  à  base  de  produits  fra is  et  de  sa ison,  nous  nous  réservons  par  souci  de  qual i té  et  se lon
l ’arr ivage ,  la  poss ibi l i té  d ’en modif ier  la  composit ion,  et  nous  vous  remercions  de  nous  communiquer  toute  a l lergie  ou restr ict ion a l imentaire .»

Sauté  de  blanc d ’encornets  au guanciale  et  sangria  au v in rouge
Sautéed  squid  wi th  guanc ia l e  and red  wine  sangr ia

21  €

La carte du moment

Solomil lo  Bel lota  rôt i  au paprika fumé,  coing confit  aux épices ,  champignons
Roast  So lomi l lo  Be l lo ta  pork  wi th  smoked  papr ika ,  sp i ced  conf i t  qu ince ,  mushrooms

31  €

* Truffe  d 'été  (Tuber aest ivum)  /  *  Summer  t ruf f l e  (Tuber  aes t ivum)


