
✦  À  P A R T A G E R  /  T O  S H A R E  ✦
Croque-Monsieur ,  fromage de brebis ,  jambon blanc
Croque-Mons ieur ,  sheep ’ s  chee se ,  cooked  ham

15  €

Planche de charcuterie  Corse  et  d ’ ic i ,  pain gr i l lé ,  champignon au vinaigre
A p lat ter  o f  Cors i can and loca l  charcuter i e ,  toas ted  bread ,  and p i ck l ed  mushrooms

23  €

✦  P O U R  S U I V R E  /  M A I N  C O U R S E S   ✦

Carpaccio  de  Brésaola ,  Parmesan,  tomate cer ise  jaune confite ,  tapenade noire
Bee f  Bresao la  carpacc io ,  Parmesan,  candied  ye l low cherry  tomatoes ,  b lack  tapenade

Burrata  des  Poui l les ,  tomate  de  couleur ,  Parmesan,  pesto-roquette
Apul ian  burrata ,  mixed  tomatoes ,  Parmesan,  rocket  pe s to

18  €

Calisson de chèvre  fra is ,  tomate  green zébra ,  crumble  à  la  coriandre
Fresh  goat ’ s  chee se  ca l i s son ,  green  zebra  tomatoes ,  cor iander  crumble

17  €

Gravlax  de  saumon à  l ’ aneth,  cacahuète ,  pastèque à  la  pass ion
Dil l - cured  sa lmon grav lax ,  peanuts ,  pas s ion  f ru i t  watermelon

20 €

18 €

Tartare  de  bœuf  tradit ion,  pomme grenai l le ,  sucrine
Tradi t ional  bee f  tar tare ,  baby potatoes ,  sucr ine  l e t tuce

24 €

Grande sa lade César ,  poulet ,  œuf  de  cai l le ,  parmesan,  croûton,  tomate
Large  Caesar  sa lad ,  ch icken ,  quai l ' s  egg ,  Parmesan,  croutons ,  tomato  

24 €

Tartare  de  thon rouge,  soja ,  sésame,  combava,  mangue,  chou blanc
Blue f in  tuna tar tare ,  soya ,  s e same,  kaf f i r  l ime ,  mango  and whi te  cabbage

27  €

Trilogie  de  fromages  d ’ ic i  et  d ’a i l leurs ,  gelée  de  thym
Se lec t ion  o f  three  loca l  cheese s ,  thyme j e l ly

15  €

✦  G O U R M A N D I S E S  /  D E S S E R T S   ✦

Fraîcheur de  fruits  fra is  de  sa ison
Fresh  s easonal  f ru i t

15  €

Parfait  g lacé  au fruit  conf its ,  abricot  de  Provence,  romarin
Frui t  par fa i t  wi th  candied  f ru i t ,  Provença l  apr i cot ,  ro semary

12  €

Comme un citron,  marmelade d ’agrumes
Like  a  l emon,  c i t rus  marmalade

12  €

Crémeux chocolat  noir ,  g lace  au chocolat ,  sauce cacao
Dark choco late  cream,  choco late  i c e  c ream,  cocoa  sauce

12  €

Les  prix  sont  nets  et  le  service  compris .  Origine des  v iandes  :  France et  Ita l ie  /  *Truffe  Aest ivum.
« Les  plats  sont  é laborés  à  base  de  produits  fra is  et  de  sa ison,  nous  nous  réservons  par  souci  de  qual i té  et  se lon l ’arr ivage ,

la  poss ibi l i té  d ’en modif ier  la  composit ion,  et  nous  vous  remercions  de  nous  communiquer  toute  a l lergie  ou restr ict ion a l imentaire
Price s  are  net  and inc lude  s erv ice .  Meat  or ig in :  France  and I ta ly  /  *Aes t ivum truf f l e .

“Our  d i shes  are  prepared  us ing  f re sh ,  s easonal  produce .  To  ensure  the  h ighes t  qual i ty  and depending  on  avai lab i l i ty ,
we  re serve  the  r ight  to  a l t er  the  ingred ient s ,  and we  would  be  grate fu l  i f  you  cou ld  in form us  o f  any a l l e rg i e s  or  d i e tary  re s t r i c t ions . ”

La carte fraîcheur


